Menu., de Noel,

LAVANT- REPAS
OFEuf « parfait » sur Veloute de Courge, brisures d’Amaretti & Chdataigmies roties
accompagne de son Spritz a la Mandarine et Romarin
Allergénes: 3 -4 —7 -8 \ ,
DELIZIA DEI BOSCHI
Pates Fraiches Farcies aux Girolles & aux Cépes,

Sauce aux Morilles avec Truffe Rapee
Allergénes:1-3-7

LE DEBUT DU REPAS

PLAT DE VIANDE
SAN MARTINO
Selle d’Agneau Confite au Saint-Joseph Blanc
& Miel Mille Fleurs, Sur Girasole a la Ricotta
Allergenes: 1 -3 ~7-9

ou

PLAT DE POISSON
RAGGIO DI SOLE
Joue De Lotte aux Agrumes,
Sabayon parfume au Marsala & Thym.
Delizia Al Limone
Allergénes:. 1-3-5-7-9

DESSERT
Panettone a la Ricotta, Orange Confit & Chocolat
accompagne de son Digestif «Dica» - création Maison
Allergénes:1-3-7-8

CAFE OU THE
MENU’ EN 4 SERVICES

58,00 EUROS
par personne

Afin de garantir la meuilleure qualité et la securité sur certains produits:
1 gluten - 2. crustacés - 3. ceufs - 4. arachides - 5. poissons - 6. soja 7. lait - 8. fruits a coque -

9. céleri - 0. moutarde 11. sésame - 12. sulfites 13. lupin - 14. mollusques -




