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S T U D I O

RESTAURANT

Le Clos Souchon - 54, rue Centrale
Bâtiment Mairie de St. Andéol Le Château

www.terracotta-restaurant.com
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Affogato al Caffé .................................................................................... 7,00 €
Glace Vanille & Espresso Café

Allergènes: 1 - 3 - 7 - 8

Affogato al Liquore ............................................................................... 8,00 €
Glace Vanille & Liqueur: soit Marsala soit Grappa soit Cointreau 

Allergènes: 1 - 3 - 7 - 8

Tiramisu’ ......................................................................................................... 8,00 €
Savoiardi (Boudoirs), Amaretto di Saronno (Alcool), Café , Mascarpone  

Allergènes: 1 - 3 - 7

Pannacotta Vaniglia & Frutti Freschi di stagione ................... 8,00 €
Pannacotta à la Vanille de Madagascar & Fruits Frais de Saison 

Allergènes: 7 - GF Gluten Free

Caffé Gourmand Terracotta .............................................................. 8,00 €
Café espresso & Assortiment de Mignardises Terracotta

Allergènes: 1 - 3 - 7 - 8

Atlante ........................................................................................................... 8,00 €
Demi-sphère au Chocolat & Poire - Biscuit, Noisettes

Allergènes: 1 - 3 - 7 - 8

Cheesecake Ricotta & Pistacchi  ........................................................ 9,00 €
Cheesecake à la Ricotta & Pistaches

Allergènes: 1 - 3 - 7 - 8

Fior di Nocciola  ........................................................................................ 9,00 €
Crème Brûlée aux Noisettes

 Allergènes: 1 - 3 - 7 - 8

Assiette de Fromages   ..........................................................................  8,00 €
Sélection de fromages italiens à pâte molle et à pâte dure - Allergènes: 7

Plateau de Fromages pour 1 / 2 ......................................................... 15,00 €
Sélection de fromages italiens à pâte molle et à pâte dure pour 1 / 2 personnes  

Allergènes: 7

Grand Plateau de Fromages pour 3/4 ........................................... 26,00 €
Sélection de fromages italiens à pâte molle et à pâte dure pour 3 / 4 personnes  

Allergènes: 7



T A G L I E R I
Sélection de Fromages & Charcuteries d’origine italienne, Appetizers de Légumes & Poissons

P I Z Z E

A N T I P A S T I
L’avant-repas

P R I M I  P I A T T I
Le début du repas

Afin de garantir la meilleure qualité et la sécurité sur certains produits 
qui provoquent des allergies ou intolérances voici la liste des allergènes:

1. Gluten - 2. Crustacés - 3. Œufs - 4. Arachides - 5. Poissons - 6. Soja - 7. Lait - 
8. Fruits à coque - 9. Céleri - 10. Moutarde - 11. Sésame - 12. Sulfites

13. Lupin - 14. Mollusques 

TCR - Technique de Congélation Rapide

S E C O N D I  P I A T T I

VESTA  ..................................................................................................................................... 13,00 €
Tomate, *Mozzarella de Bufflonne , Olives Taggiasche dénoyautées de Ligurie, Basilic 

Allergènes: 1 - 7 - 8

GIANO  .................................................................................................................................... 15,00 €
Mozzarella Fior di Latte, Thon, Oignons Caramélises, Tomates Jaunes Confites

Allergènes: 1 - 5 - 7  

VOLUPTAS ............................................................................................................................. 18,00 €
Tomate, Mozzarella Fior di Latte, Jambon Cru «San Daniele», 

Tomates séchées, Burrata des Pouilles, Parmesan
Allergènes: 1 - 7

SATURNO ............................................................................................................................... 18,00 €
Mozzarella Fior di Latte, Jambon Blanc à la Truffe , Champignons Forestier

Allergènes: 1 - 7

MARTE ..................................................................................................................................... 18,00 €
Tomate, Mozzarella Fior di Latte, ‘Nduja di Spilinga, Saucisse d’Echalas, 

Spianata Napolitaine, Roquette, Caciocavallo 
Allergènes: 1 - 7             

Charcuterie pour 1 / 2 personnes ............................................................................ 14,00 €
Charcuterie pour 3 / 4 personnes ........................................................................... 24,00 €

                                                    Sélections de Charcuteries Italiennes - Allergènes: 1- 8
Truffé pour 1 / 2 personnes  ........................................................................................ 16,00 €
Truffé pour 3 / 4 personnes ........................................................................................ 28,00 €

                Sélections de Fromages & Charcuteries à la Truffe - Allergènes: 1 - 7 - 8
Mare Profumo di Mare 1 / 2 personnes ..................................................................  18,00 €
Mare Profumo di Mare 3 / 4 personnes .................................................................. 36,00 €

                    Friture de Poissons - Selon Approvisionnement
                                                                                    Allergènes: 1 -  2- 5 - 9 - 14 

Antipasto all’italiana pour 1 / 2 personnes ........................................................ 18,00 €
Antipasto all’italiana pour 3 /4 personnes ......................................................... 36,00 € 

Sélections de Charcuteries, Fromages, Légumes, Anneaux d’Encornets, Arancini
Allergènes: 1 - 3 - 5 - 7 - 9 - 14  

Arancini 4Ever  ...............................................................................................................   16,00 € 
Boulettes de Riz farcies avec Viande de Bœuf, Légumes & Fromages 

Allergènes: 1- 3 - 7 - 9 - 12

Trilogie de Burrata pour 3 / 4 personnes ...........................................................  32,00 €
                                                    Burrata Fumée avec ‘Nduja de Spilinga,  Burrata à la Truffe avec Jambon Blanc 

à la Truffe, Burrata nature avec Roquette & Champignons , 
Allergènes: 1- 7

La pâte à pizza à levure fraîche a une attente pour lever de 48 heures.
Les différentes typologies de farine sont: blé, seigle, maïs, avoine, épeautre

Plats à base de Viande

Il Gattopardo ..................................................................................................................... 32,00 €
Grenadin de Veau aux Morilles, Pétales de Truffe,  Raviolacci farcis aux Châtaignes

   Allergènes: 1 - 3 - 7

Ricomincio da Tre  ............................................................................................................ 24,00 €
Suprême de Pintade farcie au Châtaignes & Mammoli à la Pomme de Terre Violette

Allergènes :  1  - 3  -7 -

Plats à base de Poisson

Amici Miei ............................................................................................................................... 26,00 €
Joue de Lotte Croustillante sur  Mascarpone & Safran

Allergènes: 1 - 3 - 5 -  7

La Dolce Vita ...................................................................................................................... 28,00 €
Turbot Rôti au Four & Delizie farcis au Citron

Allergènes: 1 - 3 - 5 - 7 

Pâtes Fraîches aux Œufs 

Gnocchi al pesto al pomodoro & Burrata* di Puglia  .......... 17,50 €
Gnocchis farcis au Pesto à la Genevoise - Sauce tomate - Burrata*

Allergènes: 1 - 3 - 7 - 9

*Burrata : «Latticino», spécialité d’Andria, ville des Pouilles

Impressioni di Settembre ....................................................................  24,00 €
Tagliolini Paglia & Fieno avec Langoustines au Thym & Citron sur Chlorophylle de Persil

Allergènes: 1 - 2 - 3 - 7 - 9

Autunno dolciastro ............................................................................ 25,00 €
Panciotti farcis aux Girolles sur  fondue de Taleggio, Speck, Noix & Pommes

Allergènes: 1 - 3 - 7 - 8
 
 

Tartare di Triglie su Zuppa Tiepida di Seppioline  .............................. 13,00 €
Tartare de Rougets sur Soupe Tiède de Supions

GF Gluten Free - TCR - Allergènes:  2 - 5 - 14

Stracciatella & Prosciutto San Daniele  ............................................ 11,00 €
Stracciatella à la Chlorophylle de Persil & Ail avec Jambon San Daniele sur Bruschetta 

Allergènes: 1 - 7
  

Uovo Bazzotto  su Polenta al Parmigiano  ........................................ 11,00 €
Œuf Moelleux Croustillant sur Polenta au Parmesan 

Allergènes: 1 - 3 - 7 


